Seminarhotel Romerohaus

Vegetarisch

Fleisch/Fisch

Montag
21.10.24

Gebackener Weichkase
mit fruchtigem Couscous Salat,
Mango und Koriander

Lammragout mit Dérrfriichten,
fruchtigem Couscous Salat,
Mango und Koriander

Dienstag
22.10.24

Pikante Quornstreifen
mit Linsen-Kichererbsen-Ful
und Minz-Yoghurt

Pikante Schweinsstreifen
mit Linsen-Kichererbsen-Ful
und Minz-Yoghurt

Mittwoch
23.10.24

Chili sin Carne
mit Krauterreis
und Sauerrahm

Chili con Carne
mit Krauterreis
und Sauerrahm

Donnerstag
24.10.24

Buffelmozzarella
mit wiirzigem Tomatensalat,
Knoblauchbrot
und Balsamico

Zart geschmortes Rindfleisch
mit wiirzigem Tomatensalat,
Knoblauchbrot
und Balsamico

Freitag
25.10.24

Pochierte Eier
mit Kartoffelstock,
Senf-Dillsauce und
frischem Blattspinat

Uberbackener Seelachs
mit Kartoffelstock,
Senf-Dillsauce und

frischem Blattspinat

CHF 26.00
CHF 18.50

3-Gang Menti inkl. Suppe oder Salat, Dessert, stilles Wasser und Kaffee
Tagesteller inkl. stilles Wasser

Herzlichen Dank fiir lhre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menii-Anderungen
vorbehalten.

Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice
12.00-13.30 Uhr

Kreuzbuchstrasse 44
6006 Luzern

T 041249 39 29
romerohaus@igarbeit.ch
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