Seminarhotel RomeroHaus

Vegetarisch

KW 38

Meniiplane IG Arbeit

Fleisch/Fisch

16.09.
Montag

Geschlossene Gesellschaft

Geschlossene Gesellschaft

17.09.
Dienstag

Wiirziger Tofu mit
Kichererbsen-Curry,
Pita-Brot und Créme fraiche

Wiirzige Schweinsstreifen
mit Kichererbsen-Curry,
Pita-Brot und Créme fraiche

18.009.
Mittwoch

Kasekuchen mit
Tomatensalat,
frisches Basilikum
und Balsamico Glacé

Késekuchen im Speckmantel
mit Tomatensalat,

frisches Basilikum

und Balsamico Glacé

19.09.
Donnerstag

Marinierter Mozzarella mit
Penne alla Pesto,
Kirschtomaten, Oliven,
Parmesan und Rucola

Rohschinkenrésschen mit
Penne alla Pesto,
Kirschtomaten, Oliven
Parmesan und Rucola

20.09.
Freitag

Quinoa Burger mit
Rosmarinkartoffeln

an Pilzrahmsauce und
glasiertes Marktgemiise

Sautierte Pouletbrust mit
Rosmarinkartoffeln

an Pilzrahmsauce und
glasiertes Marktgemiise

3-Gang Menii inkl. Suppe oder Salat, Dessert, stilles Wasser und Kaffee

Tagesteller inkl. Stilles Wasser

CHF 26.00
CHF 18.50

Herzlichen Dank fiir Ihre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menlianderungen

vorbehalten.

Bei Fragen beziiglich Allergene wenden Sie sich bitte an unsere Fachpersonen. Preis inkl. 8,1% MWST.

Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice
12.00-13.30 Uhr

Kreuzbuchstrasse 44
6006 Luzern

041249 39 29
romerohaus@igarbeit.ch
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