Seminarhotel RomeroHaus

Vegetarisch

KW 15

Meniiplane IG Arbeit

Fleisch/Fisch

07.04.
Montag

Buffelmozzarella
Penne mit Tomatenpesto
schwarze Oliven
Rucola

Rohschinken Réseli
Penne mit Tomatenpesto
schwarze Oliven
Rucola

08.04.
Dienstag

Provenzalische Tomate
Gnocchi-Pfanne mit Barlauch
Zucchetti & Friihlingslauch

Cervelat mit Speck & Kase
Gnocchi-Pfanne mit Barlauch
Zucchetti & Friihlingslauch

09.04.
Mittwoch

Gebackener Brie
Kartoffel- Gemiiseragout
Spargel und Kresse

Schweinsstreifen
Kartoffel- Gemiiseragout
Spargel und Kresse

10.04.
Donnerstag

Quinoa Burger
Krauterreis
mediterranes Gemiise
Chili Mayonnaise

Pouletfliigeli
Krauterreis
mediterranes Gemiise
Chili Mayonnaise

11.04.
Freitag

Zwiebelringe
Kartoffel- Gurkensalat
frischer Dill
Sauce Tartar

Fischknusperli
Kartoffel- Gurkensalat
frischer Dill
Sauce Tartar

3-Gang Menii inkl. Suppe oder Salat, Dessert, stilles Wasser und Kaffee

Tagesteller inkl. stilles Wasser

CHF 26.00
CHF 18.50

Herzlichen Dank fiir Ihre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menlianderungen

vorbehalten.

Bei Fragen beziiglich Allergene wenden Sie sich bitte an unsere Fachpersonen. Preis inkl. 8,1% MWST.

Ein Betrieb der igarbeit.ch

|G Arbeit

Kreuzbuchstrasse 44
6006 Luzern

041249 39 29
romerohaus@igarbeit.ch

Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice
12.00-13.30 Uhr



