
Seminarhotel Romerohaus Kreuzbuchstrasse 44
6006 Luzern

Preise pro Person inkl. 8,1% MwSt

Winterspecial auf unserer Terrasse 
Wärmende Feuerschale

Hausgemachter Glühwein
Apfel-Punsch

Gebrannte Mandeln

CHF 17.50

Als schmackhafte Häppchen bieten wir Ihnen an:

Rauchlachsparfait im Glas mit Rucola

Vegetarische Frühlingsrollen «Sweet & Sour» 

Mini-Gemüsequiches

Schinkengipfeli

Frischkäse-Crostini mit Dörrtomaten

Gemischte belegte Brötchen

Saisonales Süppchen

Wrap mit Rohschinken und Rucola 

Wrap mit mediterranem Gemüse

Gemüsesticks mit Kräuterquark

Gebrannte Mandeln

Chips & Nüssli

Wärmende Feuerschale
Seperat Buchbar

CHF 50.00

Apéro zum selber wählen

4 Häppchen
CHF 16.00

7 Häppchen
CHF 22.00



Seminarhotel Romerohaus Kreuzbuchstrasse 44
6006 Luzern

Preise pro Person inkl. 8,1% MwSt

Menüvorschläge

Kleiner Blattsalat oder Tagessuppe
• • •

Älplermagronen mit Röstzwiebeln und Apfelmus

CHF 28.00

Kleiner Blattsalat oder Tagessuppe
• • •

Geschmorte Rindsstreifen mit Cognac-Pilzrahmsauce
• • •

Gebratene rote Zwiebeln, Kräuterspätzli und Mandel-Brokkoli

CHF 36.00

Bunter Blattsalat mit Orangen-Dressing,
Kirschtomaten, Baumnüssen und Croûtons

• • •
Hausgemachtes Moitié Moitié Fondue (280g)

Gschwellti & Fondue-Brot 
• • •

Gebrannte Crème mit Meringue

2-Gang
CHF 38.00

3-Gang
CHF 45.00



Seminarhotel Romerohaus Kreuzbuchstrasse 44
6006 Luzern

Preise pro Person inkl. 8,1% MwSt

Selleriecrèmesuppe mit Vanillearoma parfümiert 
 & würzigen Blätterteigstangen

• • •
Poulet-Saltimbocca mit Balsamico-Jus

Birnen-Baumnuss-Risotto und in Kräuteröl gebackene Pastinaken
• • •

Apfelstrudel mit Vanilleglace

CHF 42.00

Nüsslisalat «Classic»
Speck, Ei, Croûtons, French Dressing

• • •
Schweinsrückensteak mit Kräuterkruste

Kräftige Cognac-Rahmsauce
Crèmige Polenta und mediterranes Gemüse

Rucola
• • •

Vanille-Orangen-Panna-Cotta mit Waldbeerenkompott
Meringues-Crumble

CHF 45.00



Seminarhotel Romerohaus Kreuzbuchstrasse 44
6006 Luzern

Preise pro Person inkl. 8,1% MwSt

Bunter Blattsalat mit Bratapfeldressing
Marinierte Apfelspalten, gerösteten Nüssen und Kirschtomaten

• • •
Maronicrèmesuppe mit Amarettoschaum und Nussöl

• • •
Schmorbraten vom Schweizer Weiderind mit kräftiger Burgundersauce

Kartoffelmousseline und glasiertem Gemüse vom Markt
• • •

Hausgebackene Gewürzbrownies
Zwetschgenkompott und Zimtglace

3-Gang
CHF 47.00

4-Gang
CHF 57.00

Saisonaler Blattsalat mit Hausdressing 
Marinierten Zwetschgen, Ziegenfrischkäse, Gewürzhonig, Kirschtomaten 

und geröstete Kerne
• • •

Kürbiscrèmesuppe mit Ingwer-Aroma
• • •

Rosa gebratenes Rinds-Entrecôte mit Rotwein-Schalotten
Majoran-Kartoffelgratin und glasiertem Gemüse vom Markt

• • •
Gebrannte Crème nach Art des Hauses

3-Gang
CHF 68.00

4-Gang
CHF 78.00


